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cibo CHIANTI, NOBILE E BRUNELLO

A_Iﬁlamenti degni di una super fiorentina

Le migliori etichette toscane delle Tenute Folonari, la Fuga e Nozzole

L'occasione merita un Chianti classico, un
Nobile di Montepulciano, un Brunello di
Montalcino: insomma, un grande rosso, fi-
glio del vitigno Sangiovese. Cosi sentenzia-
no gli appassionati della bistecca alla fio-
rentina, scatenati per il ritorno sulla tavola
della celebre carne con I'osso dopo quattro
anni e mezzo di esilio.

Chi ci crede, faccia la prova, divertendosi
con gli amici a cogliere le diverse sfumatu-
re di questi tre vini, puntando magari su un
unico produttore. Sono pochissimi quelli
che lavorano tutte e tre queste tipologie.
Tra questi ci sono Ambrogio e Giovanni
Folonari alla guida delle loro Tenute. Padre
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e figlio, dopo la divisione dai parenti, han-
no creato una bella realta che raccoglie ot-
to aziende agricole, soprattutto in Toscana,
condotte con riconosciuta attenzione alla
qualita (e anche al prezzo). Il Brunello del-
la Tenuta La Fuga, il Chianti classico di
Nozzole (sia la versione base che la riserva
La Forra) e il Nobile di Montepulciano
TorCalvano sposano a meraviglia la fioren-
tina (e non solo). Ma si provi anche il nuo-
vo Campo al mare Bolgheri con carni bian-
che o formaggi morbidi, mentre ai «bian-
chisti» & dedicato il sempre valido Cabreo
La pietra (www.tenutefolonari.com).
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