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a cura di P. Corsini e P.G. Paglia

Toscana:
terroirs e vignaioli

Chianti, per molti versi, & sinonimo di
vino italiano. La parola Chianti evoca storia,
grandi famiglie, tradizione lunghissima, ed &
inscindibilmente legata al nostro Paese e alla
Toscana piu glamour nell immaginario col-
lettivo.

Partiamo dunque dal Chianti Classico
“fiorentino™: dal comune di San Casciano in
Val di Pesa arrivano San Pancrazio (interes-
santissimo il Chianti Classico Riserva) e Il
Borghetto.

Da Mercatale Val di Pesa invece ci arri-
va la rigorosa, tipica proposta enoica di Sola-
tione della famiglia Giachi, che annovera un
Chianti Classico Riserva che denota pienez-
za e personalita.

Da Greve in Chianti nomi “pesanti™
Querciabella, autrice di un raffinato supertu-
scan di lunga storia come il Camartina, feli-
ce esempio di matrimonio fra sangiovese ¢
cabernet sauvignon, per non parlare dell’af-
fidabilissimo Chianti Classico; e poi Vigna-
maggio, dove pare sia passata Monna Lisa in
persona (ed infatti a lei ¢ dedicata la Riserva
di Chianti pit prestigiosa). E ancora le Tenu-
te Ambrogio e Giovanni Folonari con i loro
possedimenti di Nozzole, da cui provengono
Chianti Classico e Riserva La Forra, e
Cabreo, culla di supertuscan blasonati come
Cabreo Il Borgo (sangiovese e cabernet sau-
vignon).

Dalla conca d’oro di Panzano arriva la
celeberrima Fontodi, fra i pionieri del vino di
qualita e del sangiovese di razza, basti pen-
sare al Flaccianello della Pieve e alla Riser-
va Vigna del Sorbo. Altra presenza storica di
Panzano & Vecchie Terre di Montefili, con il
suo elegantissimo Chianti Classico, il san-
giovese Anfiteatro ed il Bruno di Rocea,
superbo e volitivo blend di sangiovese e
cabernet sauvignon.

Dal comune di Barberino Val d’Elsa
viene [sole e Olena, dove Paolo De Marchi,
viticultore di fine intelletto, produce (oltre a
un seducente Chianti Classico) un grandissi-
mo sangiovese come il Cepparello ed uno
straordinario Vin Santo. A fare da pendant il
Castello di Monsanto, grande interprete del
cavallo di razza chiantigiano: un Chianti
Classico “base” e due Riserve (Castello di
Monsanto e Il Poggio) spesso e volentieri
imperdibili.

Due importantissime maison provengo-
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no da Castellina: Domini Castellare di
Castellina e Castello di Fonterutoli, cantine
che non hanno certo bisogno di troppe pre-
sentazioni. Per la prima il vino di punta, vero
e proprio cult, & I Sodi di San Niccolo (san-
giovese e malvasia nera), dal bouquet aro-
matico sempre intrigante e peculiare. La
seconda ha alle spalle I’antica famiglia dei
marchesi Mazzei ed & stata protagonista
della rinascita del vino toscano prima con
grandi supertuscan (Siepi, blend di merlot e
sangiovese) per tornare poi a sentire il richia-
mo del territorio puntando su un ““grande™
Chianti, il Castello di Fonterutoli. Legata al
territorio di Castellina ¢’ anche Ruffino,
grazie all’acquisizione della Tenuta Santeda-
me, dove il famoso marchio fiorentino pro-
duce un Chianti Classico elegante e il cele-
bre Romitorio di Santedame.

Da Radda amiva un vero mito della
chiantigianita, quello di Montevertine. Ser-
gio Manetti compi il coraggioso gesto di
vendere 'azienda siderurgica a Falck per
accondiscendere alla passione e divenire
viticoltore a tempo pieno. Ispirato dal Mae-
stro Giulio Gambelli, figura che ha accom-
pagnato il vino toscano nell’ultimo mezzo
secolo, si ribello al disciplinare che obbliga-
va all’'uso delle uve bianche e creo il suo
grande sangiovese, Le Pergole Torte, affian-
cato oggi nell’eccellenza dal Montevertine,
che comprende nell’'uvaggio anche canaiolo
¢ colorino. Sempre da Radda proviene Mon-
teraponi, azienda gia entrata nel cuore di
molti appassionati, e che si ¢ guadagnata un
posto nell’eccellenza grazie al Chianti Clas-
sico Riserva Il Campitello.

Un folto gruppo di etichette rappresenta
Gaiole. Badia a Coltibuono ha radici profon-
de e storia importante: sempre bella la Riser-
va, ottimo il Chianti “base”, immancabile il
Sangioveto. Altra cantina saldamente “san-
giovesista™ & Riecine, dove ogni anno si rin-
nova la sfida interna per la palma dell’eccel-
lenza fra Chianti Classico Riserva e La
Gioia. Capannelle propone vini raffinati
come Solare (blend di sangiovese e malvasia
nera) ¢ Chianti Classico Riserva, accanto ad
una etichetta molto conosciuta, 50&50 (san-
giovese e merlot), realizzata in sinergia con
Avignonesi. Non poteva mancare Barone
Ricasoli, ovvero Castello di Brolio, con vini
curati e ambiziosi come Casalferro e Chian-
ti Classico Castello di Brolio.

Podere 11 Palazzino, e qui ci troviamo
nella frazione Monti in Chianti, stupisce
sempre per il carattere unico del Chianti
Classico Grosso Sanese. E a proposito di
“senso di territorio™, San Giusto a Rentenna-
no della famiglia Martini Cigala non ¢
seconda a nessuno. Vini come Percarlo, La
Ricolma sono pedine importanti nello scac-
chiere dei vini toscani che contano. Sul ver-
sante delle novita, sempre gaiolesi, arriva La
Porta di Vertine, altra azienda di ispirazione
“gambelliana” che va mettendosi in luce
grazie agli ispiratissimi Chianti Classico e
Riserva.

Siena € ormai alle porte, ci roviamo nel
lembo meridionale del Chianti Classico,
quello di Castelnuovo Berardenga. E qui che
incontriamo due giganti. Il primo € Felsina,
del duo Giuseppe Mazzocolin (titolare)-
Franco Bernabei (enologo). A Felsina spesso

AREA - Marzo 2010

Ritaglio stampa ad

uso esclusivo del destinatario,

non

riproducibile.

www.ecostampa.it

056364

Folonari






