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LORENZO COSTANTINI

PUNTI DI

DEGUSTAZIONE

PER FERMARE UATTENZIONE SULLANALISI ORGANOLETTICA E SULLA VALUTAZIONE, SELEZIONE DI BIBENDA SULLE NUOVE
USCITE PER GLI ACQUIST] CONSIGLIATL. LE PROPOSTE: PER AFFRONTARE UN MENU, PER ACCOSTARE AL CIBO | NOSTRI VINI

CON ARMONIA, NEL MODO PIU EFFICACE POSSIBILE.

SPUMANTI

FRANCIACORTA BRUT CUVEE
MONOGRAM S.A.

Castel Faglia

Lacalita Boscht, 3 - Frazione Calino

41030 Cazzago San Martino (BS) - 059812411
Bianco Spumante Docg - Chardonnay 70%,
Pinot Bianco 30% - 12,5% - € 17

Dispensa aromi di mela limoncella, cera d'api,
frurea secca, Brandy ¢ pane grigliato. Assaggio
ricco, appagante ¢ proporzionato; fine il perla-
ge, chiusura sapida e fragrante. Inox ¢ barrique.
Filetti di spigola allo zafferano.

Biancui

91 -

COLLIO BIANCO

DELLA CASTELLADA 2005

La Castellada

Localita Oslavia, 1- 34170 Gorizia - 0481 33670
Bianco Doe - Pinot Grigio 40%, Sauvignon 30%,
Chardonnay 20%, Friulano 10%- 13,5%-€ 25
Nuance oro. Profilo aromatico rappresentato
da marmellaca di agrumi, rosmarino, lantana,
idee iodate ¢ minerali. In bocca ¢ articolato e
maestoso, eppure agile; finale durevole, “sala-
to”. Un anno in barrique. Spiedini di gamberi
¢ zucchine gratinati.

90 -

HOLBAR BIANCO 2003

Marega

Localitk Valerisce, 4

34070 San Floriano del Collio (GO)

0481 884058

Bianco Igt - Riesling 80%, Chardonnay 20%
12,5% - € 15

Manto aurco. Presenta un variegato bouquer di
scorza di limone, mughetto e resina, su toni mi-
nerali ¢ mentolan. 1a decisa dote agrumara e
“aromatica” del Riesling da brio ad una strut-
tura succulenra e vellutara. Tonneau d'acacia.
Astice alla catalana.

ALGHERO TORBATO

TERRE BIANCHE CUVEE 161 2007
Sella & Mosca

Localita I Piani

07041 Alghero (S5) - 079 997700

Bianco Doc - Torbato 100%

13% - € 13

Paglierino dai riverberi oro. Profilo aromatico
giocato su nore di frurea tropicale, “mojito”,
risonanze minerali ¢ salmastre. Al palato ri-
prende PFandamento olfattivo: rivela forza, sim-
metria ¢ persistenza minerale. Inox e minima
parte in barrique. Baccal in salsa di noci.

ARCANA BIANCO 2006

Terre Bianche

Localité Arcagna

18035 Dolceacqua (IM)

0184 31426

Bianco Vdt - Pigato 50%, Vermentino 50%
13% - € 28

Fulgido doraro. All'olfatto sciorina fragranze di
agrumi canditi, ananas, torrone al miele, qual-
che erbetta aromatica. Al palato si offre cremo-
so ¢ riceo, giocato su tagliente sapidich e perce-
zioni boisé. Barrique di rovere. Pescespada con
capperi ¢ olive.

MCLAREN VALE

CHENIN BLANC 2008

Cariole Vineyards

Chaffeys Road

MecLaren Vale 5171 (South Africa )

Chenin Blanc 100%

14% - € 12

Di colore paglierino lucente. Sfilano in succes-
sione al naso note di succo di agrumi, melone
invernale, mandorla fresca, tenui idee di canfo-
ra. Al sorso & fresco, affilato, con netta sapidith ¢
un lungo ricordo agrumato. Inox. Astice con sal-

sa agli asparagi.
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ALTO ADIGE PINOT BIANCO RAYET 2007
Laimburg

Laimburg, 6 - Localita Vadena

39040 Ora (BZ)

0471 969700

Bianco Doc - Pinor Bianco 100%

14% - € 12,50

Paglierino didascalico. Mela smith, caramella al
sambuco, vaniglia ¢ roni florcali al naso. Assag-
gio ben calibrato ¢ di misurata freschezza; struc-
tura media, finale grazioso e piuttosto lungo. Ac-
cidio e botte grande per la maturazione. Perfet-
1o con la zuppa di cipolle.

COLLI BOLOGNESI CHARDONNAY
GIVAL 2008

Vigneto delle Terre Rosee

Via Pedrosa, 83

40069 Zola Pedrosa (BO) - 051 755845
Bianco Doc - Chardonnay 100%

12,5%-€ 10

Elegante abito dorato. Concede leggiadri profu-
midi frutta a polpa gialla e agrumi su un bel bou-
quet floreale. Approccio gustativo pit serioso e
affilato, rispetto al naso, quindi gradevole scia sa-
pido-floreale. In acciaio sui lieviri. Benissimo su

spaghetti con vongole.

81

RICCIOBIANCO 2007

Lanciola

Via Imprunetana, 210

50023 Impruneta (FI)

055 208324

Bianco Igt - Chardonnay 100%

14%-€ 15

Paglierino acceso. Richiama dolci fragranze flo-
reali, frutta sciroppata, marzapane e vaniglia. Al
palato & cremoso e sapido, caratterizzato nel fi-
nale da decise percezioni tostate. Sei mesi in bar-
rique per la maturazione. Da provare sulle crépe

funghi e besciamella.

o1

GRECO DI TUFO 2007

Marcello Cipollini

Contrada Campore, snc

83010 Torrioni (AV)

0825 996053

Bianco Docg - Greeo di Tufo 100%

14% -€ 13

Bel tono paglierino acceso. Elargisce netti aromi
di nespola e mandorla, incalzati da un tenue toc-
co agrumato. In bocea & fresco e di blanda com-
plessity; chiusura turtavia gradevole e pulita. La-
vorato interamente in acciaio. Buon compagno

di paccheri al ragi1 di polpo.

33

ROSATO DI TOSCANA 2006
Bionds Santi
Villa Greppo, 183
53024 Montalcino (SI) - 0577 848087
Rosaro Igt - Sangiovese Grosso 100%

13,5% - € 33
Colore cerasuolo. Sviluppa sensazioni di lampo-
ni, giuggiole sciroppate, garofano e idee di rerra
al sole. E la sapidita ad orientare il gusto, la per-
sistenza ¢ affidata a tenui ricordi minerali e flo-
reali. Lunga marurazione in acciaio. Da azzarda-

re sulle zuppe di pesce.

88~

AGLIANICO DEL VULTURE CASELLE
RISERVA 2004

D'Angelo

Via Provinciale, 8

85028 Rionero del Vulture (PZ) - 0972 721517
Rosso Doc - Aglianico 100% - 13% - € 25
Granato. Un incipit vagamente selvatico lascia
spazio a more di gelso, liquirizia, cuoio ¢ idee di
ruggine. In bocca & scorrevole, nitido e appagan-
te; i tannini sono ben integrad, il finale & sapido
ed elegante. 2 anni in bott da 50 hl. Salsicce di
cavallo alla brace.
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