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Abbinamenti: paste ascititte con
sughidicarne, tagliate dicarne,
formaggi di media stagionatura,
grigliate diverdura

Uvaggio: Sangiovese; con petit
verdotealicante
Denominazione: Montecucco
Doc 2008

Produttore: Tenute Folonari, Gre-
ve in Chianti (Fi)

Toscana, un Sangiovese per tuttii giorni
wm La Doc Montecucco é unadelle piti piccole denomina-
zionidellaToscana; cio nonostante racchiude al suointer-
nodeivinidigrande interesse. Fraigrandigruppiadinve-
stirein quest’angoloincontaminato diMaremmaanchele
Tenute Folonari, conmlanuovatenuta“VigneaPorrona”.
Un Sangiovese didiprontabevae grande godibilita, unvi-
no perunconsumo quotidiano, dal bouquet fruttato e fra-
grante, corpovigoroso e digrande freschezza. (acuradi

Euposia,LaRivista del Vino)
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