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Davide e Golia

Quattro Chardonnay
a meno di 17 euro
contro uno da 34

Uno Chardonnay fatto in Francia da uve coltivate col biologico,
dallaroma e dalle sensazioni di affumicato, perde qualche punto, per

www.ecostampa.it

il gusto e per il prezzo, contro quelli piu “tradizionali” di casa nostra

anno di affinamento in
cantina, come aperitivo o per
far degna compagnia a piatti
sostanziosi. Gli Chardonnay,
brillanti e delicati negli aro-
mi di fiori bianchi oppure pil
sostanziosamente profumati
di burro e marmellate di pe-
sche, secondo la lavorazione
e il tempo passato in canti-
na, si fanno in purezza da
tempo in moltissime regioni
italiane, e sempre piu spes-
so di buon livello. Quando
nella nostra redazione si de-
gustano gli Chardonnay, I'al-
lineamento dietro i bicchieri

i possono bere giovani
o anche dopo qualche

delle bottiglie coperte dalla
carta stagnola (per non farne
riconoscere la paternita da chi
assaggia) ¢ sempre piuttosto
fitto. Siccome questo vino
bianco si fa alla grande anche
oltrefrontiera, - da Israele alla
Nuova Zelanda - nelle nostre
degustazioni capita facilmen-
te, per un confronto pilt am-
pio, anche qualche etichetta
straniera.

Un francese

del Jura

In un recente assaggio € arri-
vato sul tavolo delle degusta-
zioni anche uno Chardonnay
prodotto, senza andar trop-

Golia

| 34 EURO

Arbois Chardonnay

“Les Bruyeéres" 2004

Domaine André et Mireille Tissot
39600 Montigny-lés-Arsures

Jura Franche-Comte

tel. +33.0384.660827

Questo Chardonnay & ottenuto da
uve raccolte con una resa molto
bassa, 32 quintali, da una vigna di
un ettaro coltivata con il sistema
biodinamico. Le piante da cui sono
state vendemmiate le uve hanno
piu di 40 anni (ma ce ne sono anche
di piti vecchie in questa piccola
azienda francese), sono trattate
solo con zolfo, rame e composti
vegetali fatti in casa. Il vino, nella
cantina del produttore, ovvero il
Domaine Andre et Mireille Tissot,
sosta in botti da 228 litri. Non viene
filtrato e, messo in bottiglia, ha
una aggiunta di solforosa dl poco
meno di 40 milligrammi per litro.
Alla vista il vino etichettato Les
Bruyeres (il luogo dove si trova

il vigneto) si presenta giallo
paglierino con bei riflessi dorati,

| profumi ricordano la frutta gialla,
il legno tostato e una sensazione
molto intensa di affumicato.

Piu che intensa, forse un po’
troppo evidente, anche se ci sono
estimatori di questi particolari
aromi. In bocca € morbido, ricorda
la frutta gialla e, ancora, il legno.
Ha, al gusto, una buona struttura
e persistenza, con note finali

che ricordano di nuovo |le decise
sensazioni di affumicato avvertite
al naso. Un vino, nel complesso,
particolare, che potra essere
apprezzato da chi gia ha una buona
competenza per i vini provenienti
da uve biologiche.
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Vi&ne vecchie e produttive
a Montigny les Arsures,

in Francia, dove nasce

il vino di Stéphane Tissot.

po lontano, in Francia, che
del vitigno, del resto, & terra
d’origine. Pill precisamente
la culla e stata individuata
in Borgogna, nelle campa-
gne intorno al piccolo borgo
(meno di 200 abitanti) che si
chiama, giustappunto, Char-
donnay. Qualcuno dice che
il nome del vitigno derivi da
cardo, la pianta selvatica dei
campi che gli ingegnosi con-
tadini usavano un tempo per
cardare, districare, la lana.
una bella storia e per questo
la teniamo buona.

I1 vino infiltrato tra le eti-
chette nazionali, in questo
caso, non arriva tanto lontano
dalla Borgona. Il produttore,
Stephane Tissot, ha la sua at-
tivita vitivinicola a Montigny-
les-Arsures, anche questo un
paese minuscolo, nella Fran-
ca Contea, che ¢ una regione
francese poco a nord della
Borgogna stessa. Sulla spalla
della bottiglia ¢'¢ scritto, in
rilievo, Jura, ma si tratta di
un dipartimento della regione
stessa e non va confuso con il
cantone Jura che ¢ svizzero.
Anche se le due nazioni sono
collegate tra loro proprio dal-
I'altopiano calcareo che ha lo
stesso nome, Jura, appunto. Il
tutto per capire da dove viene
il vino in questione e per non
far confusione con etichette
dell'ovest della Svizzera che,
anche loro, vantano dei buoni
Chardonnay.

Il vino di Tissot, etichettato
Les Bruyeres, viene ottenuto
da uve chardonnay coltiva-
te col sistema biodinamico,
da un ettaro di vigna vecchia
(aveva 41 anni al momento
della vendemmia delle uve
per quest’annata 2004), espo-
sta a sud su un terreno argillo-
so e marnoso. Non se ne fan-
no, vista I'estensione ridotta
e l'eta avanzata di gran parte
delle piante, grandi quanti-
tativi, intorno ai Smila pez-
zi, ma questo vino I'abbiamo
trovato facilmente sugli scaf-
fali di enoteche nostrane, al
prezzo di 34 euro a bottiglia.
Forse perché & considerato un
grande vino biodinamico (o

Davide

7,50 EURO

Trentino Doc Chardonnay
“Castel Firmian" 2009
Mezzacorona

Via del Teroldego 1

38016 Mezzocorona (Tn)

tel. 0461.616399 fax 0461.605695
WWwWw.mezzacorona.lt

Facile da reperire perche prodotto
in 70mila bottiglie ben distribuite,
questo Chardonnay Castel Firmian
della trentina Mezzacorona

sl presenta nel bicchiere con

un bel colore giallo paglierino intenso
e anche molto luminoso.

| profumi, assai gradevoli, ricordano
la frutta gialla, I'erba e, sul finale,
anche un cesto di pieno di agrumi.
Mandarino e pompelmo lasciano
piacevoli tracce anche sul palato,
insieme a una sensazione fresca e
acida. Il finale & corposo e di buon
equilibrio. Un vino, nel complesso,
assal gradevole in tuttl | suol aspetti.
Anche in guello, iImportante, che
riguarda il prezzo.

Toscana lgt Chardonnay

“Le Bruniche” 2008

Tenuta di Nozzole

Via Passo dei Pecoral

50022 Greve in Chiantl (Fi)
tel. 055.859811 fax 055.859823
www.tenutefolonarl.it

L'azienda e di Ambrogio e Giovanni
Folonari, padre e figlio. Ambrogio

& stato tra i primi a coltivare lo
chardonnay in Toscana, addirittura
innestando le prime marze (i rametti
con una gemma appena sbocciata)
di questo vitiano francese su ceppl
di sangiovese. Con lo chardonnay
produce un vino importante, il
Cabreo La Pietra, ma anche questo
Le Bruniche sa difendersi alla grande
nel confronto con altre etichette.
Paglierino con sfumature dorate,
profumi armoniosi che ricordano

la banana, la pera, I'erba fresca e
I'anice. Morbido e persistente, con
un finale di frutta esotica. Da bere a
non pia di 12 gradi.

meglio, un vino ottenuto da

14 11 mio vino aprile 2010
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