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Cabreo

Degustazione di sei annate del Supertusean
deilfazienda fiorentina Tenute del Cabreo
in compagnia di Alessandro Al

; dl Paolo Chinellato

I ristorunte * Al Ghebo™ a Ca® Savio, dei colle-
ghi Domenics ¢ Ceeilia Minoia, ha ospitato un
inleressante nconim, organizzats con i el
ghi i Jesolo, per presentare una perla
dellennlogia italisne: il Cabreo, uno dei pin

impartanti rppresentanti della famiglia dei

cosiddetti “Supertusean”. Dugienda Folonari

v propone da oltee 25 annic il Sangiovese s
fonde  prmonicamente  con il Caberne
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. Molio plaeevole e interessante la presenta-
gione curata da Alessandro Al direttore
pommerciale dell'wmenda di Greve in Chiant

(FIi ehe ha evidengialo lo sireilo ||"r'.-ll1||' ili

wlegato Paolo Chinellato
Via Bambana, 144
0030 Martellago (VE)
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questi dise vitigni in un particalare territorio
dove quests matrimonio, approfondite dalla
pliriennale esperenza, ha dato uno splendido
rstlimto eon il Cabreo, La degustazione ha
avato importante sontetbuto del  collega

Cerapiann Smonells, .

I VINI DEGLSTATI

Cabroo il Borgo lgt 1987, Sangiovese J0%
- Cabsernel Sauvignon 30%, Andamente stagio
fuile pon eecellente con mureats pioyosita nelle
ultime Gasi i mabueazione, comdizion che,
peeraltre, hanno favooto i mnlenimento di nha
[reseheozs notevole, Matueazione i barnque di
poveris [eaneese per 15010 mesi, seguito da afli-
pamenta tn bottiglin per almenu & mesi. Sk pre-
senta con un eoldre msso granato con lievi
nuance aranciate, peofumoe complesso, nole spe-
st ili pepe. cannella, tbaeeo o el (i
di hasen sello qF|i|'i|1- o un finale di cincealato e
T L, "":.|j||.||4-I [, il e ¢ |||'1-i-I|'rII|'
con Lanming avoota evidents, ma marhidi, eolpi-
sop 'nwospetiaty [rescherza e 1] placevole rieor
iy echiee Lnsicin.

Cabren il Hﬂrﬂu 1997 ljﬂ.. Slisssn |'||_l||||u_-.i-
gionie el precedente, Annata camtiengato da
una gelata primavertle che ha comportalo wia
deasticn diminugione della produeiont ¢ won
hlll'l'l'h\ij i} Ill_ﬂllltlii_ﬂ:llll' lll. ||F||"I':.| Lal ‘|I'||r'|IIIIFI':
una delle mighion anmste del secolo seorso che
b ssictmato wn allimo grado di maturnaiomne
il uve, Rosso rubing imtenss con vivam
riflessi granati, Mote di Tt di boseo anehe
sty spieitoccompagnale da sentori di
vamiglinpepe binneo ¢ calll, Polenle ¢
morhidogli Tongn perststenza, eolpisee per
Fisquilibrion e Farmonin doyveero strordinaria,
Coabeeo I Borgo 20000 Tgt, Aonata caratte
ezl da elevals msolasione con moluragione
oltimale durante Lo quake e weeniche collurmle
b permesso di evitare le “brociaire” dovo-
e al sale e, antemporanesameni, i mvere L
imatiragione vegolare per entrambi | viligni,
[aedqua & stata sulliciente per evitare una con
centrasbone lunmics socessiva, Rosso rubino
itensn, con levi nuamee gramte, prrodinmi epme
plisii ol Tt rossi mulura, mirill e visciole,
poi emiergann nole i cusio, cannells o vaniglis
e in finale di cocan mollo interessante,
Cabreo il Borgo 200, Annaia regolre per
il elimia, eon sufficients apporte idoeo. Acidita
edinililieats come nin mai pegedi ultimi wnni,
Ressso rubing molie intenso, aromi di frutta di
bosen e note speziate con foale & lubacoo e
carun, Sensagion che s eipetonn i boea, dove
wi Lo genbire § lanning ancor evidenti, 51 fa
apprezeare b adesso, ma promelle evolugioni
ANCOT [ il eressanti,

Il Cabreo 2000 ¢ 20007 sono promesse che
valuteremo in prospeltiva il avanti nel empo,
Lu Pietra = Teoute del Calieeo, Chardonmnay
L0005, Mot interessante, Pagliering con rifles-
s verde oo con intense sensmioni i miele,
fiean, busreo fuso, note fruttate (in perticolsee
pisra), finale di menta. Intenso ¢ sapido, lnale

ol manedorde lostale @ una lunga persistenaa,




